
  SO
D

ABRO
T -PIZZA M

IT CH
O

RIZO
 

 ZUTATEN
 FÜR 6 - 8 PERSO

N
EN

: 
ZUBEREITUN

G
SZEIT: CA. 20 M

IN
UTEN

 

ZUTATEN
 

TO
 D

O
 

 450 g M
ehl 

1 gestr. TL N
atron 

1 gestr. TL Salz 
375 – 400 m

l Butterm
ilch 

Backrohr auf 230° C vorheizen (Um
luft 210°) 

  in einer großen Schüssel verm
ischen.  

zugießen und m
it dem

 Knetkacken des M
ixers zu einem

 
weichen, nicht zu klebrigen Teig kneten, evt. M

ehl oder 
Butterm

ilch zugießen. Auf bem
ehlter Arbeitsfläche kurz m

it 
den Händen durchkneten. Die Form

 m
it  

1-2 EL O
livenöl 

einfetten und den Teig in Größe der Form
 ausrollen. M

it 

1 Zweig Rosm
arin 

350 g Strauchtom
aten 

50 g Chorizo 
125 g M

ozzarella 
 15 g Parm

esan gerieben 

bestreuen. 
entstrunken und fein hacken. 
und  
in Scheiben schneiden. Die Pizza gleichm

äßig m
it Choriza, 

Tom
aten und M

ozzarella belegen. M
it 

bestreuen. 

 
Die Pizza auf der 2. Schiene von unten 15 M

inuten backen. 
Hitze auf 200°C (Um

luft 180° C) reduzieren und die Pizza 
weitere 20 – 25 M

inuten backen, bis der Rand goldbraun 
und knusprig ist. Dazu passt grüner Salat! 
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